
     LE BOUQUIN 
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    @le_bouquin_liege 
www.lebouquinliege.com

Cubes de fromage....................................................... 4€
Portion d’olives de Kalamata............................... 3€
Fuet, saucisson sec espagnol..................................... 4€
Fèves de soja à décortiquer..................................... 3€
Nachos, salsa cheddar.................................................. 8€

À GRIGNOTER

... à toutes heures

GIBBON

CAFÉ CUISINES BAR

LIÈGE

Tournez 
la page

CARTE
CUISINES

En cas d'allergies, informez-vous 
au moment de la commande.



LES CUISINES de 11h à 21h

Mousse au chocolat,  
chantilly & langue de chat............................................ 7€

Panna cotta pomme & cerise, 
crumble amandes ........................................................... 7€

Crème catalane............................................................. 7€

CUISINE SUCRÉE

CUISINE CHAUDECUISINE FROIDE

Onion rings, sauce barbecue.................................... 5€

Polpettes à la sicilienne.............................................12€

Chou fleur rôti à la braise, orange, gingembre 
& pollen.............................................................................10€

Churros, mayo parmesan........................................... 7€

Falafel au céleri rave, yahourt au vadouvan..... 8€

Nem de légumes, sauce aigre douce maison... 9€

Chicken wings, chimichurri...................................... 9€

Spanacopitta, croustillant farcis, 
épinards & feta................................................................. 7€

Scampis et courgettes poêlés, 
crème à l’ail & citron kaffir........................................14€

Patate Douce Rôtie, vinaigrette miel, piment, 
fromage de chèvre frais & mâche............................. 7€

Tempura de crevettes nobashi,
mayo aux algues wakamé & wasabi......................10€

Salade grecque............................................................... 8€

Pita revisitée, carpaccio de boeuf 
& fenouil grillé mariné aux olives............................14€

Hareng confit à la Kriek, 
légumes racine marinés..............................................12€

Terrine de campagne, 
chutney de chicons & pain........................................10€

Houmous à la bière, zaatar & pain naan........... 8€

Anchois, alioli & poivrons confits.........................12€

Tapenade de poivrons doux & crackers.......... 7€

Burrata, céleri croquant, pesto de basilic, 
pistaches & focaccia.....................................................14€

Sushi croustillant & pickels de carottes...........12€

Assortiment de charcuteries & pain...............20€

Assortiment de fromages & pain......................20€

Antipasti, fromages, charcuteries, 
légumes grillés, poissons & tapenade ..................24€

Pain supplémentaire.................................................. 1€

Composez votre repas seul ou à plusieurs !

Jus pressés
Orange......................................................................5€
Citron et orange...................................................5€
Mimosa - Orange + Cava..................................9€ 
Smoothie - pomme, mangue & banane......5€

Viennoiseries
Croissant au beurre de ferme........................2€
Pain au chocolat....................................................2€

Pistolets
Confiture maison.................................................3€
Tartinade speculoos maison............................3€
Jambon à l´os..........................................................4€
Fromage Biogut, Malmedy..........................3,50€

Bonne assiette de pâtes 
Préparation du jour, viandes, poissons, 
légumes, fromages... selon l’humeur 
de la chef, la saison, le marché
Voir Tableau........................................ 17€

PETIT DEJEUNER

Notre sélection de gourmandises 
sur le comptoir : tartes, cookies, 
muffins, cakes...

+ 

De 12h à 14h

De 7h30 à 10h


